
 

 

EDITAL DE SELEÇÃO PARA PARTICIPAÇÃO NO CURSO FORMAÇÃO QUEIJISTA 2026 

 

1. INTRODUÇÃO 

A Associação de Municípios do Vale Europeu (Amve), em parceria com a 

organização do IX Prêmio Queijo Brasil, tem o prazer de anunciar a abertura de 

inscrições para participação do curso Formação Queijista que ocorrerá no 

auditório da Amve, Blumenau/SC.  

Para os fins deste edital e de participação no curso, serão consideradas 

inscrições apenas daqueles que têm seu domicílio fiscal situado em um dos 

municípios que compõem a Associação de Municípios do Vale Europeu (Amve).  

A Amve inclui os seguintes municípios: Apiúna, Ascurra, Benedito Novo, 

Blumenau, Botuverá, Brusque, Doutor Pedrinho, Gaspar, Guabiruba, Indaial, 

Pomerode, Rio dos Cedros, Rodeio e Timbó. A elegibilidade para participação 

neste evento está, portanto, restrita aos que operam e estão registrados 

oficialmente em um destes municípios, reforçando nosso compromisso em 

promover e valorizar a produção local e regional. 

 

2. SOBRE A FORMAÇÃO 

A Formação Queijista ocorrerá entre os dias 18 e 22 de julho de 2026, 

contemplando os seguintes módulos: 

 Módulo 1 – 18/07/2026 

 Módulo 2 – 19/07/2026 

 Módulo 3 – 20/07/2026 

 Módulo 4 – 21 e 22/07/2026 

 

Cada módulo aborda conteúdos técnicos e práticos relacionados ao universo dos 

queijos, incluindo análise sensorial, boas práticas, legislação, comercialização e 

gestão no setor. Verificar os temas de cada módulo no arquivo em anexo 

(Programação Formação Queijista). 

 

3. VAGAS 

Será disponibilizada: 

 1 (uma) vaga para os módulos 1, 2 e 3 

 2 (duas) vagas para o módulo 4 

 



 

 

Cada candidato poderá se inscrever para mais de um módulo, devendo indicar 

a ordem de prioridade de interesse no momento da inscrição.  

 

4. CRITÉRIOS DE SELEÇÃO 

A seleção será realizada por ordem de inscrição, respeitando os seguintes 

critérios de prioridade: 

a) Produtores de queijos: ser localizado em um dos 14 municípios associados 

à Amve e possuir registro no Serviço de Inspeção Municipal (SIM); 

 

b) Servidores municipais que atuem no SIM dos municípios associados à 

Amve: apresentar documento comprobatório; 

 
c) Queijistas (comerciante ou especialista que revende queijo): possuir CNPJ 

localizado em um dos 14 municípios associados à Amve; 

 
d) Responsáveis técnicos (RT) de queijarias: residir em um dos 14 municípios 

associados à Amve e atender queijarias localizadas nos municípios da 

Amve. 

 

5. DISTRIBUIÇÃO DAS VAGAS 

A ocupação inicial será feita conforme a ordem de inscrição e prioridade dos 

candidatos, conforme item 4. 

Caso haja maior número de inscritos em determinados módulos, poderão ocorrer 

remanejamentos de vagas para otimizar o preenchimento. 

A alocação final considerará: 

 enquadramento nos critérios; 

 prioridade de módulos indicados pelo candidato na formulário de inscrição; 

 disponibilidade de vagas. 

 

6. INSCRIÇÕES E OBRIGATORIEDADE DE DOCUMENTAÇÃO 

Para participar do processo de seleção para participação no curso Formação 

Queijista 2026, os interessados deverão enviar o Formulário de Inscrição 

devidamente preenchido (Anexo I) para o e-mail simone@amve.org.br, até o dia 

30 de junho de 2026. A submissão desses documentos é obrigatória e parte 

integrante do processo de inscrição. 

Documentos Necessários para a Inscrição: 



 

 

1. Formulário de Inscrição (Anexo I): Deve ser preenchido com todas as 

informações solicitadas. 

A falta de qualquer um desses documentos ou o envio de informações 

incompletas ou inverídicas pode resultar na desqualificação do candidato. 

Conclusão da Inscrição: 

Após a revisão dos documentos enviados, a Amve entrará em contato com os 

inscritos selecionados através dos dados de contato fornecidos no Formulário de 

Inscrição. Os selecionados receberão instruções adicionais e detalhes sobre os 

próximos passos para a participação efetiva no curso. 

 

8. ISENÇÃO DE RESPONSABILIDADE 

A AMVE isenta-se de qualquer responsabilidade referente à execução, conteúdo, 

organização e demais aspectos operacionais do curso, os quais são de 

responsabilidade exclusiva do Prêmio Queijo Brasil. 

 

CONCLUSÃO 

Este edital oferece uma oportunidade estratégica para os produtores e 

profissionais da região da Amve qualificarem seus conhecimentos por meio da 

Formação Queijista, contribuindo para o fortalecimento da cadeia produtiva do 

queijo e a valorização do setor na região. Encorajamos a participação de todos 

os interessados que atendam aos critérios estabelecidos.  

Para mais informações, entre em contato através do e-mail 

simone@amve.org.br ou pelo telefone (47) 3331-5820 – falar com Simone. 

 

Anexo I: Modelo de Formulário de Inscrição para participação do curso Formação 

Queijista 2026  

 Nome do inscrito: 

 

 Telefone de contato: 

 

 Outro telefone: 

 

 E-mail de contato: 

 

 CPF do inscrito: 

 

 Endereço completo do inscrito: 



 

 

 

 Município: 

 

 Nome da Unidade Produtora/Loja/Prefeitura (se aplicável): 

 

 Endereço Completo da Unidade Produtora/Loja/Prefeitura (se aplicável): 

 

 Número no Serviço de Inspeção Municipal (SIM) (se aplicável): 

 

 Em qual categoria se enquadra:  

(   ) Produtores de queijos: ser localizado em um dos 14 municípios associados à Amve e possuir 

registro no Serviço de Inspeção Municipal (SIM) (apresentar cópia do SIM); 

(   ) Servidores municipais que atuem no SIM dos municípios associados à Amve: 

apresentar documento comprobatório; 

(   ) Queijistas: possuir CNPJ localizado em um dos 14 municípios associados à Amve) (apresentar 

cópia do CNPJ); 

(  )Responsáveis técnicos (RT) de queijarias: residir em um dos 14 municípios associados à 

Amve (apresentar comprovante de endereço) e atender queijarias localizadas nos municípios da Amve 

(apresentar documento comprobatório). 

 Qual módulo tem interesse em se inscrever (numerar por ordem de interesse e 

prioridade de inscrição): 

(   ) Módulo 1 

(   ) Módulo 2 

(   ) Módulo 3 

(   ) Módulo 4 

 

DECLARAÇÃO: Eu, [Nome do inscrito], declaro que as informações fornecidas neste 

formulário são verdadeiras. 

 

Assinatura:                                                                 Data: 


